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GELITA® GOLD

Eigenschaft

Gallertfestigkeit (Bloom)
Wassergehalt
pH

Peroxide

Asche *

Arsen *
Cadmium *
Chrom *

Kupfer *
Quecksilber *
Blei *

Zink *
Schwefeldioxid *

Gesamtzahl aerober Keime

Sulfitred. anaer. Sporen
Escherichia coli
Salmonellen

25 X 1 KG
EDIBLE LEAF GELATINE WHITE

Testmethode

Ph. Eur. / USP-NF
Ph. Eur. / USP-NF
6,67 %, 60 °C

Ph. Eur. / USP-NF
USP35-NF30 (550 °C)
ICP-OES

ICP-OES

ICP-OES

ICP-OES

AAS

ICP-OES

ICP-OES

Ph. Eur. / USP-NF

Ph. Eur. / USP-NF
GME /1S015213 mod.

Ph. Eur. / USP-NF mod.

ISO 6579

Sollwerte

185 - 230
10,0 - 15,0
4,70 - 5,70

<10
< 2,00
<1,0
< 0,50
<10,0
< 30,0
<0,15
<50
< 50,0
<50

<1000
<10

0

0

Einheit

g Bloom
%

mg/kg
%

mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg
mg/kg

KbE/g
KbE/g
/10g
/25g

* Monitoring im Rahmen des internen Qualitatssicherungsprogramms
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